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CLASSIC
Cocktail

Espresso Martini

Bloody Mary

Whiskey Sour

Americano

Negroni

Spritz Aperol

Spritz Campari

Moscow Mule

Margarita

Porno Star MartiniHugo Spritz

Mojito

GIN
PREMIUM20
Malfy Gin Rosa
Al pompelmo

Malfy arancia

Nordés

Alkkemist

Elephant

Monkey 47

Portofino

Hendrik’s

Bobby’s

Del Professore 
Crocodile

Del Professore 
À La Madame

Del Professore 
Monsieur

Costiera

Più Cinque

Mare

Martin Miller’s

Hernö Navy 
Strength

Hernö Sloe Gin 
Cherry

Hernö Pink

Hernö Dry Gin

Cubical Mango

Whitley Neill

Whitley Neill Aloe 
& Cucumber

Kinobi

Etsu Sakura

Etsu Double 
Yuzu

Etsu Double 
Orange

Etsu Pacific 
Ocean Water

Chrysum

Mistral Rosè

L’Acrobate

City of London

Berto Old Tom

Broker’s

Roku

15 € and more...



SIGNATURE

Tokyo, sotto un cielo stellato
Nato dalla magia di una notte tokyota: il gin Cherry Bloom 
Akori dialoga con lo yuzu fresco. Un tocco di agave e shiso 
crea un giardino giapponese in fiore tra equilibrio poetico e 

ricordi indimenticabili

Jinsei 人

Milano, ponte tra culture
Campari e Vermouth Antica Formula incontrano le 9 spezie 

giapponesi. L’abbraccio vellutato dell’Umeshu (liquore di 
prugna) trasforma ogni sorso in un viaggio da 

Milano a Kyoto

Neshu

Teatro in una città innevata
Vodka Belvedere avvolta da rosmarino e sciroppo di salvia, 

risvegliata dal lime. La performance: una bolla di menta 
e cioccolato che si spezza regalando magia invernale

The Bubble Wall

Highlands in un bicchiere
Whisky scozzese incontra l’audacia del bitter al cioccolato 

e la carezza nocciolata del Frangelico.
Un tributo alle terre del nord davanti a un focolare

The Scottish Man

Il dono di un padre, in Messico
Tequila esplosiva con mango e jalapeños, addolcita 

dall’agave. Il bordo di sale al cioccolato sigilla un patto 
d’amore, tra coraggio e dolcezza

The Power of Gaia

Viaggio dal Giappone al Tennessee
Campari e Vermouth Antica Formula incontrano l’umami 

della salsa teriyaki, affumicati con legno di botti 
Jack Daniel’s. Un’avventura tra due mondi

Negriaki

Elegante incontro tra Oriente e Tropic
Sake Junmai abbraccia la vitalità brasiliana: lime 
e maracujá in un turbinio di freschezza. Danza tra

raffinatezza e colori della foresta

Caipisakè Maracujá

Cocktail
15 €



MOCKTAIL
6 €

BIRRE
8 €

Bahia
Puree passion fruit, lime e ginger ale

Portofino
Yuzu, lychee, basilico e ginger beer

Tonkito
Frutti rossi, tonica alla fava tonka e lime

Tonica
Fever-Tree, Mediterranea, Fentimans, Thomas Henry, 
Franklin Light

Coca-Cola

Coca-Cola Zero

Grapefruit soda

Lemon fever tree

Red bull

Hitachino Beer Red Rice Ale

Hitachino Beer Dai Dai Ale

Hitachino Beer White Ale



WINE
By the glass
Chardonnay

Lugana

Prosecco

Bellavista Pas Dosé  15€ - bott 65€ 

Champagne Veuve Clicquot  18€ - bott 80€ 

APERITIVO
Extra
Ebyfry Plus
Gamberoni* fritti avvolti in pasta kataifi in salsa agrodolce 
al mango (3 pezzi) 12

C’era una volta il Finger Food
Quattro assaggi al cucchiaio dei nostri sushi chef 16

Gyoza Duck
Gyoza di anatra piastrati con salsa pechinese 10

Tori No Karaage
Bocconcini di pollo* fritto in salsa di soia e zenzero, 
con salsa tartara 18

Edamame / Edamame Piccanti
5

Gyoza Ebi
Ravioli di gamberi* e verdura piastrati con crema di 
edamame 10

10 €


